MENU NOCHE VIEJA 2026

Aperiivos:

Mil fiojas de blinis con salmon y caviar
Corazon de alcachiofa relleno de cangrejo y gratinado

Colas de langostinos en tempura con limbal de verdiuras

Principales:

Vietras con verduritas y salsa de manzana
Bacalao a baja temperalura

Cochinillo a baja temperatura con reduccion de si jugo vy crema de
apionabo

Postre,

Sable de mango v coco acompariado de fritas nalurales
Cafe o infusion, bolsa de cotillon

Copa de cava para brindar

Bebida, agua o vino (una botella para 2)

Bodegas Palacio de Sada Cuvee tinto crianza, Rosado y Blanco

Precio por persona. 129,00€ (va mncluido.

Una vez hecha la reserva se paga la totalidad de (os comensales




